
TANDEM
B A r  e t  r e s t a u r a n t  

À  b o i r e  e t  à  m a n g e r

groupes et séminaires

Brasserie provençale moderne 
Aix-en-Provence - Forum des cardeurs

Pour l’accueil de vos
voyageurs

Cuisine fraîche - produit brut - fait maison



« Notre mission : offrir à chaque
groupe un accueil chaleureux et
un moment simple et réussi. »

Nos atouts

Capacité et
accessibilitÉ

Coeur du centre ville historique
Proche des sites touristiques 
Grande capacité d’accueil 
Service rapide et efficace 

Salle intérieure : 40 couverts  
      Petite salle : 22 / Grande banquette : 18
      Privatisable : à partir de 35 couverts

Terrasse : 90 couverts
      Privatisable : à partir de 70 couverts

Capacité totale : 130 couverts

Accès PMR : terrasse uniquement
Parking bus : Dépose-minute Blvd Jean
Jaurès (6–7 min à pied) 
Parking des Cardeurs : 1 min à pied
Office du tourisme : 6 min à pied

Le mot des propriétaires :



Les formules

Engagement et valeurs

Nos petits plus

Communication en Anglais et Français 
Prise en charge sur mesure
Devis gratuit et réponse sous 48h

Menus groupes : 3 offres disponibles 
      22€ / 29€ / 35€.

Options et flexibilité : plats végétariens
disponibles, autres régimes sur
demande
Carte de vins locaux, 7 bières pression
et cocktails créatifs.

Produits locaux et cuisine faite maison.
Créativité et respect des saisons.
Accueil chaleureux et personnalisé.



fait maison avec amour

Soupe au pistou et grana padano, tempura de roquette
Ou

tomates provençales et jambon cru, sorbet basilic

Menu Provence

Entrée 

PLATS
Filet de lieu noir, ratatouille de provence et purée

de pomme de terre  à l’huile d’olive
ou

Petit farcis à la tapenade, brousse de chèvre et
grenailles rôties

toutes nos viandes sont d’origine française ou d’uE 
la liste des allergènes est disponible à votre demande Prix

service compris / Choix de menu pour l’ensemble du groupe

22€/pers

Desserts
Brioche perdue à la fleur d’oranger  

ou
Nougat glacé de région



fait maison avec amour

Houmous de haricot rouge, raviole croustillante et
maïs grillé

 Ou
Poulet croustillant, sauce dakatine et butternut

rôtie

Menu TANDEM

Entrée 

PLATS
Pulled pork, effiloché de porc sauce BBQ, 

Grenailles rôties et rémoulade de brocolis
ou

Risotto de céléri et petit épeautre de provence
Grana padano, roquette et olives noires

toutes nos viandes sont d’origine française ou d’uE 
la liste des allergènes est disponible à votre demande Prix

service compris / Choix de menu pour l’ensemble du groupe

29€/pers

Desserts
Mousse au chocolat à la fève de tonka

chouchou de cacahuète  
ou

Crème brûlée au thym et madeleine



fait maison avec amour

Couteaux à la plancha, persillade au curry vert 
 Ou

Tataki de canard, crème d’ail confit au miso

Menu brasserie  

Entrée 

PLATS
Onglet de boeuf grillé, crème de panais à la vanille, 

jus réduit à la truffe
ou

Filet de daurade snacké, potimarron rôtie au curry,
riz à la noix de coco

toutes nos viandes sont d’origine française ou d’uE 
la liste des allergènes est disponible à votre demande Prix

service compris / Choix de menu pour l’ensemble du groupe

35€/pers

Desserts
Pavlova pomme verte et cumbawa, 

sorbet et meringue  
ou

Pistache et chocolat, 
cheveux d’ange et fleur de sel



Information
pratiques

38, rue Lieutaud, 13100 Aix-en-
Provence - FORUM DES CARDEURS

07 59 64 77 33

direction.tandem.aix@gmail.com

www.tandem-aix.fr

LUNDI - SAMEDI
12h/15h - 18h30/00h

Retrouvez-nous sur les résaux 
tandem.aix


